
Allerlei mit und ohne Fleisch 
Karamellisierter Ziegenkäse auf Rucolasalat, gegrillter Birne &         8,90 

    geröstetes Brot 3,a,c,h  
    als Hauptspeise 3,a,c,h           13,90 
Tatar vom Rind aus der Lende mit geröstetem Brot & Rucolasalat a              9,90 
    als Hauptspeise (nach französischer Art mit Pommes serviert) 4,a         16,90 
pikante Avocadonuggets mit Hanf-Gemüsestix 2erlei Dip &          9,40 

    Salatfleckerl 4
 (Agar Agar),a,f 

Fischteller Garnelen, Zander- & Lachsfilet auf Erbsenstampf &        18,90 

Karottengemüse a,c,d,g 

Avocado mit Ziegenfrischkäse & gegrillter Paprika überbacken  13,90 

    dazu  Süßkartoffelpommes, Kräuter-Quark & Salatfleckerl 4,a,c-/ 
Ofenkartoffel mit hausgemachtem Kräuter-Quark & Salatfleckerl c        9,40 

        mit Lachsfilet (auf der Haut gebraten) d         16,90 
        mit Steak vom Premium-Rind         20,90 
 

für Gloane und Senioren 
Spätzle oder Knödel mit Soße 

a,e                 3,90 
Portion Pommes 4               4,50 
Kl. Käsespätzle „Allgäuer Art“ (ohne Sahne) mit hausgemachten             7,90 

    Röstzwiebeln & Salatfleckerl 
a,c,e  

Kl. Schnitzel “Wiener Art “  vom Schwein mit Pommes & Salatfleckerl 4, a,e   8,80 
 

A siaße Sünd’zum Schluss 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne c         5,40 

Dampfnudel mit Kruste & Vanillesauce 4,c,e          5,90 

Gewürz-Crème-brûlée mit betüdelten Beeren
 c,e,l          7,90 

Kaiserschmarrn nach österr. Rezeptur mit oder ohne Rosinen         8,40 

        mit Zwetschgen-Röster oder Apfelkompott a,c,e   
 
Zusatzstoffe:     1)Nitritpökelsalz   2) Konservierungsstoffe    3) Farbstoff    4) Verdickungsmittel    5) Säureregulator 

        6) Antioxidationsmittel    7) Chinin  
Allergene:         a) Glutenhaltig Weizen    b) glutenhaltig Gerste    c) Laktose    d) Fisch       e) Ei    f ) Senf  

                   g) Schalenfrüchte    ) Sulphit   i) Weichtiere   j) Soja   k) Sellerie   l) Sesam   m) Rohmilch   n) Nuss 

Essen für „d‘Arbeit & Dahoam“ 
vom Gasthof Stern 

         Öffnungszeiten: 

        Mo.: 17:00-24:00 

          DI RUHETAG 

     Mi.-So.: 10:00-24:00 
 

          warme Küche: 

            11:30-22:00 
 

          Telefon: (NEU!) 

           08461-7059829 
 

    !! Bestellung bitte nur 

 telefonisch oder persönlich !! 

Suppenkuchel 
 

Rindssuppe (ausgekocht) mit Gemüsejulienne & 

   ᴥPfannkuchenstreifen a, e           4,80 ᴥBratspätzle           5,90 

   ᴥMaultaschen (Kalb & Wiesenkräuter)1,4,a,c,e,k  6,90 ᴥLeberknödel a,c, e     6,90 

Geschmolzene Brotsuppe mit geröstetem Bauernbrot &        4,90 

    abgeschmolzenen Zwiebeln a,c 
Gulaschsuppe mit Bauerbrot & Kräuter-Quark a,c,k          5,90 
Knoblauch-Cremesuppe mit Croutons a,c           5,90 

Salatgarten 
Kleiner bunter Salatteller f               4,50 

Großer bunter Salatteller f              8,70 

Bunter Salatteller mit Putenfleckerl in Senf-Lavendel-Honigmarinade f   11,80 
Bunter Salatteller mit geb. Bergkasrösti, Trauben, Birne, Kerndl &        11,80 

    Preiselbeeren 2,a,c,f 
Caesarsalat mit würzigen Putenstreifen, Ei, Parmesan & Croutons a,c,e     13,90 
Bunter Salatteller „Meeresgeviech“ mit Garnelen, Zander- & Lachs- 18,90 

    Filet, dazu Knoblauchbaguette a,c,d,f 



Was Gscheids 
 

Hausgem. Fleischpflanzerl mit Hopfazupfasalat & Dunkelbiersoße 4,e,f      9,40 

Knödelgröstel mit Kartoffel- & Semmelknödel, Bratenfleisch, Bratensoße,   10,40 

    Spiegelei & Krautsalat a,c,e 

Abbräunter Leberkäs mit Spiegeleiern & Hopfazupfasalat 1,e        10,90 

Schweinekrustenbraten aus der Schulter in Dunkelbiersoße mit                  11,40 

gemischten Knödeln & Krautsalatfleckerl b,k 
Allgäuer Käsespätzle (ohne Käse-Sahnesauce) mit hausgemachten       11,90 

    Röstzwiebeln & Salatfleckerl a,c,e  
Schnitzel “Wiener Art“ a. d. Schweinelende mit Pommes & Salatfleckerl 4,a,e  12,90 

Cordon Bleu vom Schwein gefüllt mit Schinken und Bergkas, Pommes &       13,90 

    Salatfleckerl 1,4,a,e 

½ Schweins-Hax`n mit Dunkelbiersoße, Fass-Sauerkraut & Kartoffelknödel c,k  13,90 

Schäuferl mit Dunkelbiersoße, Kartoffelknödel & Krautsalat k        13,90 

Schwabenteller Schweinefilet in Schwammerlrahm, Käsespätzle & Salat a,c,e     13,90 

Schweineleber (Berliner Art) mit Äpfeln, Zwiebeln ‚& Kartoffelstampf c,k   13,90 

Grillteller mit Rinder- & Schweinerückensteak, Putenbrust, Wammerl,    15,90 

    Bratwurst, Pommes, Salatfleckerl & hausgemachter Kräuterbutter 1,4,c 

Resche Bauernente mit Blaukraut & Kartoffelknödel a,h      ¼ 12,90 

        ½ 17,90 

Geschmorte Ochsenbackerl in Rotweinsoße mit Rahmwirsing &       15,90 

    Böhmischen Knödeln 1,a,c,e,k 

Zwiebelrostbraten (österr. Almfärse) mit Röst- & Schmelzzwiebeln,    22,90 

    Bratkartoffeln & Salat 4,a,c 
 

Brotzeiten 
 

Saurer Semmelknödel mit Romadur & Zwiebeln a,c,e               6,90 

Bayerischer Wurstsalat mit Essiggurkerl, Paprika & Bauernbrot1,a,f       7,40 

Schweizer Wurstsalat wie bayerischer mit Emmentaler 1,a,c,f              8,40 

Holledauer Wurstsalat wie bayerischer mit Semmelknödel1,a,c,f        9,40 
Kalter Braten mit frischem Kren, saurem Gemüse & Bauernbrot 6,a,h         9,90 

Portion Obatzda mit saurem Gemüse, Breze & Bauernbrot 2,a,c,f           11,90 

Burger 
Unsere Burger werden medium serviert – sollten Sie eine andere Garstufe 

wünschen, teilen Sie uns das bitte mit. 

 

Alle Burger werden in einer handgemachten Sauerteig- oder Vollkorn-

semmel mit Salat, Tomate & Zwiebeln belegt. 

 
 

Zum Burger können Sie zwischen folgenden Beilagen wählen: 

ᴥ  Süßkartoffelpommes mit Kräuter-Quark 4,a,  ᴥ  Pommes Frites 4,c 

ᴥ  Mozzarellastix mit Sweet Chili Dip a,c,e        ᴥ  kleiner Salat f 

ᴥ  Onion-Rings a 

ᴥ  Hanf-Gemüse-Stix mit Mango-Chutney 4 (Agar Agar), f (+1,90 €) 

 
 

unsere Highlights!! 

ᴥ  Knoblauchmayonaise (+ 0,50 €) ᴥ  Mango-Chutney  (+ 1,00 €) 4 (Agar Agar), f 

 

Auf Wunsch kann der Burger auch ohne Beilage oder Semmel serviert 

werden. 

 
 

Kas-Marie  Rindfleisch, Emmentaler, Essiggurke, Burgersoße a,e,f    12,60 
 

Wirtsbua Rindfleisch, gegrillte Paprika, Röstzwiebeln, Rucola,       12,80 

    Burgersoßea,e,f 
 

Mango Schorsche Rindfleisch, Speck, Mangoscheiben a,e,f          13,20 

 

Glücklicher Lukas Rindfleisch, Grillsoße, Emmentaler,          13,20 

    Röstzwiebeln, Jalapeño2,3a 

Gmias Gemüsepatty (Aubergine, Paprika, grüne Bohnen, Butternusskürbis &        13,20 

    Wildreis in Brotpanade), Rucola & Emmentaler, Burgersoße a,e,f 

 

Bockiger Peter Rindfleisch, Ziegenkas, Feigensoße a,c          13,70 
 

Holzfäller  Jo      Rindfleisch, Speck, Blauschimmelkas, Ei, Röstzwiebeln, 13,70 

    Grillsoße1- 3,a,c,e 

 

Fesche Heidi Rindfleisch, Heumilchkas, Speck, Röstzwiebeln,         14,20 

    Rucola, Burgersoße 
1,a,e,f,m

 


